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DUO ZALM & FOREL

basilicum-citroen creme, dille, mayonaise, kappertjes, pesto
olie, rode ui, rucola

BRUSCHETTA

cherrytomaten, basilicum, olijfolie, knoflook, rode ui op
getoaste ciabatta

VITELLO TONATO
tonijnmayonaise, kappertjes, rode ui, citroenrasp, rucola,
bieslook

VARKENSHAAS
pepersaus, geserveerd met dagverse groenten

SCHELVIS
spinaziemousseline, geserveerd met dagverse groenten

BLOEMKOOLSTEAK
spinazie-peterselie hummus, klassieke hummus, kruidenolie

DAME BLANCHE

drie bolletjes vanille-ijs geserveerd met slagroom en
chocoladesaus

BAVAROIS

huisgemaakte bavarois in een seizoenssmaak, geserveerd met
vers fruit

Let op: de groepsmenu's zijn niet te combineren. alle voorgerechten worden geserveerd met brood
De hele groep kiest voor één menu-optie hoofdgerechten met friet en mayonaise
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PROEVERIJ VIS & VLEES
carpaccio, vitello tonato, gerookte zalm, forel

CARPACCIO

rucola, gremolata, truffelcreme, rode ui, pijnboom- en
pompoenpitjes, zongedroogde tomaatjes, balsamico, pesto
olie

GAMBA CARPACCIO
vinaigrette, peterselie, bieslook, microgreens

BURRATA SALADE
cherrytomaten, groene pesto, verse basilicum, balsamico

KOGELBIEFSTUK

rode wijnsaus, een puree van wortel en een selectie van
groenten van het seizoen

ZALM

witte wijnsaus, een puree van wortel en een selectie van
groenten van het seizoen

PORTOBELLO-CHAMPIGNON
ovengebakken portobello gevuld met drie soorten kaas,
geserveerd op bloemkoolpuree

CREME BRULEE

romige vanillevla met een gekarameliseerde, knapperige
bovenkant

PARFAIT

huisgemaakte franse parfait, geserveerd in een seizoenssmaak

€36,50

L
"

Let op: de groepsmenu's zijn niet te combineren. alle voorgerechten worden geserveerd met brood
De hele groep kiest voor één menu-optie hoofdgerechten met friet en mayonaise
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STEAK TARTAAR
truffel, zongedroogde tomaatjes, rode ui, augurken,
parmezaanse kaas, rucola

ZALM CEVICHE
gemarineerd in citrus met chili, avocado, bieslook en verse
kruiden, geserveerd met een creme van avocado en een
knapperige cookie

BIETEN CARPACCIO

opgeklopte feta, rucola, rode ui, pistache- en pompoenpitten,
olijfolie, balsamico

ENTRECOTE

australische black angus, zoete aardappelpuree, béarnaise en
een harmonie van seizoensgroenten, friet

KONINGSOESTERZWAM
spinazie-peterselie hummus, gebakken tomaten, groene
asperges, kruidenolie

SAGANAKI

gepelde tijgergarnalen, tageska olijven, feta, tomatensaus,
parmezaanse kaas, stokbrood

LAVACAKE
lavacake geserveerd met karamelslagroom en vers fruit

KAAS
stompetoren gran cru, mordicus, bleu d'auvergne, brie

Let op: de groepsmenu's zijn niet te combineren. alle voorgerechten worden geserveerd met rustike broodjes
De hele groep kiest voor één menu-optie hoofdgerechten met friet en mayonaise







