
 

Groepsarrangementen



MOMUS DRIEGANGENMENU
€35,00 per persoon 

Onderstaande gerechten zijn ook los verkrijgbaar
Alle hoofdgerechten worden geserveerd met friet 

Assorti
Proeverij van carpaccio, vitello tonato, gerookte zalm en forel

Runder Carpaccio 
Fijngesneden rundvlees met pijnboom-, pompoenpitten, parmezaanse kaas, rode ui,  zongedroogde 

tomaatjes, aceto balsamico en truffelolie

Duo van zalm en forel 
Gerookte zalm en forel met een mierikswortelcrème, rucola, rode ui, zongedroogde tomaatjes en kruidenolie

Caprese salade 🥬 
Salade met een combinatie van tomaten en mozzarella

_____________

Kogelbiefstuk
Kogelbiefstuk met rode wijnsaus. Gegarneerd met groenten

Zalmforel
Zalmforel met een mousseline van spinazie. Gegarneerd met groenten

Vegetarische Tortilla Wrap 🥬
Vegetarische wrap gevuld met groenten, champignons, rode ui, mini maïs en prei. Gegarneerd met burrata 

gefrituurde maïs

_____________

Crème Brûlée
Van mokka op kapseldeeg en karamelsaus

Chocolade lavacake  
Met caramel ijs

Cheesecake
Seizoenssmaak



EXCLUSIEF DRIEGANGENMENU
€49,00 per persoon 

Onderstaande gerechten zijn ook los verkrijgbaar
Alle hoofdgerechten worden geserveerd met friet

Steak Tartaar
Met wasabi crumble, truffelcrème en yka-blad

Runder Carpaccio 
Fijngesneden rundvlees met pijnboom-, pompoenpitten, parmezaanse kaas, rode ui,  zongedroogde tomaatjes, 

aceto balsamico en truffelolie

Duo van zalm en forel 
Gerookte zalm en forel met een mierikswortelcrème, rucola, rode ui, zongedroogde

Drie Gillardeau oesters 

Gerookte paling €14,75
Ponzu crème, rode ui, zongedroogde tomaten en sla

Caprese salade 🥬 
Salade met een combinatie van tomaten en mozzarella

_____________

Black Angus Entrecôte - 300 
Schotse Aberdeen Angus steak met bernaisesaus en wedges

Australische Black Angus Kogelbiefstuk -250 gram
Kogelbiefstuk met teriyakisaus en zoete aardappel friet

Gamba's Teriyaki
Gemarineerde Black Tiger garnalen in teriyaki saus met groenten

Zalmforel
Zalmforel met een mousseline van spinazie. Gegarneerd met groenten

Vegetarische Tortilla Wrap 🥬
Vegetarische wrap gevuld met groenten, champignons, rode ui, mini maïs en prei. Gegarneerd met burrata 

gefrituurde mais

_____________

Cheesecake
Met seizoenssmaak

Crème Brûlée
Van mokka op kapseldeeg en karamelsaus

Chocolade lavacake  
Met caramel ijs



 DAGSCHOTEL DRIEGANGENMENU
€29,50 per persoon 

Onderstaande gerechten zijn ook los verkrijgbaar
Alle hoofdgerechten worden geserveerd met friet

Assorti
Proeverij van carpaccio, vitello tonato, gerookte zalm en forel

Duo van zalm en forel 
Gerookte zalm en forel met een mierikswortelcrème, rucola, rode ui, zongedroogde tomaatjes en kruidenolie.

Caprese salade 🥬 
Salade met een combinatie van tomaten en mozzarella. 

_____________

Varkenshaas
Varkenshaas met pepersaus. Gegarneerd met groenten

Schelvis fillet  
Vers gefileerde schelvis op de huid gebakken met en een mousseline van spinazie.

 Gegarneerd met groenten

Vegetarisch stoofpotje 🥬
Vegetarisch stoofpotje met diverse groenten, aardappel in huisgemaakte tomatensaus met basilicum, feta en 

gegratineerd met kaas

_____________

Crème Brûlée
Van mokka op kapseldeeg en karamelsaus

Chocolade lavacake  
Met caramel ijs



Lunch Tapas
€15,75 per persoon 

één gang 

Een combinatie van

TOMATEN-CRÉMESOEP 

MINI BROODJE CARPACCIO 
Met rucola, pijnboom-, pompoenpitten, parmezaanse kaas en truffelcrème. 

MINI BROODJE ZALM 
Met roomkaas, gerookte zalm, rode ui en rucola. 

MINI BROODJE CALAMITEITEN 
Spekjes, paprika, uien, champignons en gegratineerd met kaas. 

MINI BROODJE PARIS 
Ham, rode ui, kruidenboter, tomaat en gegratineerd met kaas. 



Borrelhapjes en Bittergarnituren 

Rustique Tapenade 
€16,50

Drie verschillende rustieke broodsoorten met aioli, olijf- en tomatentapenade 

Vleesplank 
€24,00

Plankje met nacho’s en guacamole saus, chicken wings, Van Dobbe bitterballen, pistachenootjes, 
olijven, serranoham, walnoten, jalapeño pepers, augurk en wedges 

Mediterraanse plank 
€24,50

Plankje met nacho’s en guacamole saus, gefrituurde garnalen, inktvisringen, pistachenootjes, 
gerookte zalm, jalapeño pepers, gerookte forel, augurk, wedges en knoflooksaus 

Vegaplank 
€22,50

Plankje met nacho’s en guacamole saus, olijven, mini loempia’s, kaasstengels, zongedroogde 
tomaatjes, mozzarella sticks, pistachenootjes, jalapeño pepers, augurk en wedges 

Brood met kruidenboter
€6,75

Van Dobbe bitterballen (6 p.)
€9,50 

Van Dobbe snacks mix (12 p.)
€13,75 

Nacho’s met signature black angus mix overbakken met kaas 
Met guacamole, salsa en sour cream 

€14,00



DRANKARRANGEMENTEN

Inbegrepen bij Hollandse bar:
Huiswijn

Witte, rode, zoete en rose wijn
Bier

Pilsner, Bavaria Radler, Radler 0.0 & Malt
Frisdrank

Lipton ice tea, Pepsi cola, 7UP, SISI, Royal club & Fever Tree 
Warme dranken

Koffie en thee 

DINER DRANKARRANGEMENT 
€13,00 per persoon

3 consumpties Hollandse bar

KOFFIE & VLAAI ARRANGEMENT 
€8,00 per persoon

1 consumptie koffie, cappuccino, latte macchiato of thee
1 stuk Limburgse vlaai

(Vlaai voorkeur mogelijk op bestelling) 

WATERARRANGEMENT 
€4,00 per persoon

Onbeperkt tafelwater
Plat en Bruisend



ARRANGEMENT OP MAAT

Wij bieden de mogelijkheid een arrangement op 
maat te maken en denken graag mee in uw wensen.


